Vini al calice

Ipergea
Podere Pavolini 2014

Malvasia delle Lipari Passito
Carlo Hauner 2020

Sauternes
Chateau lLes Justices 2018

Barolo chinato
Cappellano

I nostri dolci

Mezza sfera
Mousse di frutto della passione
nella cupola di fondente
rivestita di salsa mou

Yogurt e frutti di bosco
Disco di meringa, mousse di yogurt
e frutti di bosco tiepidi

Mojito
Semifreddo alla menta e ron,
salsa al lime e salvia

In collaborazione con

gelati al cubo

Frastuca

Gelato al pistacchio di Bronte
su terra di cacao
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Allergeni
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Comunicate allergie o intolleranze al personale al momento dell'ordinazione.
.

In caso di necessita, alcuni alimenti potrebbero essere surgelati

o da noi congelati per preservarne la freschezza.
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